ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA

Equipamentos, mobiliarios e utensilios com suas especificacdes técnicas disponibilizados para uso
no Restaurante Universitario do campus CTAN (conforme previsto no item 13.3.2 deste Termo de
Referéncia)

01 — COPA DE HIGIENIZAGAO DE LOUGAS E UTENSILIOS

01.1 — COLETOR DE LIXO EM POLIPROPILENO — 02 UNIDADES

Coletor de lixo em polipropileno com tampa resistente e sistema de pedal em ago galvanizado, dotados
de rodizios e algas, dimensdes externas: 480 x 550 x 930 mm, capacidade: 120 litros. Nas cores
Vermelho e Marrom.

Qualidade igual ou superior Marfinite.
01.2 - CARRO PARA REMOLHO DE TALHERES — 02 UNIDADES

Dotado de recipiente removivel em ago inox, medindo internamente: 600 x 600 x 200 mm, préprio
para receber gavetas de maquina de lavar, provido de borda de reforco em todo o seu perimetro de
30 mm e cantos sanitarios de amplo raio de curvatura. Construido em aco inox AlSI 304-18/8, bitola
16, espessura de 1,5 mm. A cuba devera ser apoiada em cantoneiras inoxidaveis de 30 x 30mm, dotado
de valvula americana com diametro de 2,5” e tampao inferior em aco inox, registro de fecho rapido
tipo esfera em acgo inox, estrutura de apoio executada em perfis de aco inox AISI 304-18/8 com pés
tubulares de ago inox AISI 304- 18/8, didametro 38mm e espessura de 1,5 mm, com contraventamento,
dotado de 04 (quatro) rodizios, sendo dois giratérios e dois fixos com diametro de 4”, extra-reforcados.
Dimensdes: 600 x 600 x 500 mm.

Qualidade igual ou superior a Melhor inox.
01.3 - CARRO AUXILIAR EM ACO INOX AISI-304 COM 02 PLANOS — 06 UNIDADES

Planos executados em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,25 mm, providos de
duas 6megas verticais por plano, dotados de bordas elevadas em todos os lados com 40 mm de altura
interna e 20 mm de largura. Guid3o executado em tubo de aco inox AlSI 304-18/8 com @ de 1”.
Estrutura de apoio executada em tubos de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 16 com @ 1 1/2”, espessura
de 1,5 mm, dotada de 04 (quatro) rodizios de 5" de didmetro, com revestimento em poliuretano,
sendo: 02 (dois) fixos dianteiros e 02 (dois) giratérios com trava. Capacidade: 80 Kg. Dimensdes:
comprimento: 900 mm; Largura: 600 mm; Altura: 900 mm.

Quantidade de planos: 02 (dois) Qualidade igual ou superior a Melhor inox.

01.4 - LAVADORA DE LOUCAS COM KIT MOTO BOMBA DE ENXAGUE, AQUECEDOR DE ENXAGUE
INCORPORADO E TUNEL DE SECAGEM — 01 UNIDADE

Capacidade: 203 gavetas por hora.

CARACTERISTICAS TECNICAS:



- Painel de comando ergonémico localizado no topo do equipamento para facilitar a operacao e
o servigo de manutengao.

- Dispositivo de seguranca instalado em cada uma das portas de inspecao, assegurando a interrupcao
do processo de higienizacdo quando as portas forem abertas.

- Bracos de lavagem confeccionados em aco inoxidavel, com bicos anti entupimento e tampdes de
limpeza nas extremidades.

- Auto timer de economia para desativar a lavagem e o enxaglie em momentos de
ociosidade, economizando energia elétrica, dgua e detergente.

- Controladores de nivel e temperatura para protecdo da resisténcia elétrica do tanque de
lavagem que garante a manuten¢do adequada da temperatura.

- Bomba e rotor de lavagem confeccionadas em ago inoxidavel de grande durabilidade com
exclusivo sistema de auto drenagem, garantindo o escoamento total da dgua do sistema e
mais higiene.

- Aquecedor elétrico da dgua incorporado a lavadora De lougas com corpo robusto, construido
inteiramente em chapas de aco inoxidavel, soldada pelo processo TIG com pressao de trabalho de 40

psi.
- Devera acompanhar:

- 1 (uma) mesa auxiliar construida em aco inoxidavel para entrada de bandejas na maquina com 1250
mm de comprimento;

- 1 (uma) mesa auxiliar construida em aco inoxidavel para saida da mdaquina com 1500 mm de
comprimento, dotada de chave fim de curso.

- 4 (quatro) gavetas para higieniza¢do de bandejas com comprimento acima de 46 cm.
- 1 (uma) gaveta com 16 porta talheres; MOTORES:

Lavagem: 2,0 CV

Transportador: 0,17 Cv

Moto-bomba de e enxaglie: 0,5 Cv TEMPERATURA:

Lavagem de 552 C a 652 C Enxague de 802

a 902 C CONSUMO:

AGUA: 550 litros/hora

ELETRICO: Poténcia do aquecedor da dgua do enxagiie: 52,2 KW, com temperatura de entrada de 20
a 25¢



C. Tanque de lavagem com resisténcia de 10 KW.

ALIMENTACAO: 220V/60HZ/3

COMANDO: 220V/60HZ/1

DIMENSOES (mm): Altura: 1.790

Altura aproximada com a porta aberta: 1.947 Largura: 1.120

Profundidade: 770
Comprimento: 1.120

Mesa Entrada: 1500

Mesa Saida: 1250 TUNEL DE SECAGEM:

Tunel de secagem elétrico 12KW, em aco inox AlSI 304 - 18/8 para ser instalado na mesa de descarga
da lavadora, destinado a secagem de loucas por choque térmico, projetando ar quente a uma

temperatura de 902 C. Dimensdes: 450 x 635 990mm.

DADOS TECNICOS:

- Motor 0,33 CV

- Resisténcia: 12 KW

POTENCIA TOTAL DA MAQUINA: 64,2 KW

Marca Netter.

02 - DISTRIBUICAO E REFEITORIO

02.1 — MODULO DE DISTRIBUIGAO PARA APOIO DE BANDEJAS E TALHERES BILATERAL — REFORCADO
- 02 UNIDADES

Mddulo para apoio de bandejas e talheres, tendo as seguintes caracteristicas bdsicas:
- Tampo superior executado em chapa de aco inox AISI 304-18/8, bitola 16, espessura de 1,59 mm,
medindo: 800 x 700 mm, liso, com reforgo sob o tampo no sentido transversal e longitudinal em perfis

de 3,1 mm;

- Gabinete com revestimento externo em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 20 espessura de 1,0
mm, nos 04 (quatro) lados, com 800 mm de altura;



- Prateleira superior com largura de 450 mm, em aco inox AlSI 304-18/8, apoiada ao tampo superior
sobre montantes tubulares de aco inox AlSI-304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de 1,2 mm com
altura de 500 mm;

- Esteira bilateral lisa em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, com largura
de 300 mm, provida de suportes tipo maos francesas de aco inox-304; devera ser fixada com distancia
de 2,5 cm do tampo superior. Na juncdo da esteira ao gabinete devera ser siliconizada para vedacao
de frestas, evitando-se assim incrustacées e acimulo de residuos alimentares;

- Estrutura de apoio executada em perfis de ago inox AlSI-304, com pés tubulares do piso até o tampo
superior, em ago inox AlSI-304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de 1,2 mm, dotados de sapatas
niveladoras em polipropileno e contraventamento em tubos de ago inox AlSI-304 de 1" de diametro,
espessura de 1,2 mm;

- Acompanha 02 porta talheres em aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, com 04
orificios de aco inox AlISI 304-18/8 com @ de 100 mm, em cada lado;

- Dimensdes totais do balcdo:

Comprimento : 800 mm Largura : 1300 mm Altura : 1.400 mm Padrao Inecom MDA-080
02.2 - MODULO DE DISTRIBUICAO AQUECIDO BILATERAL - 02 UNIDADES

Mddulo para distribuicdo de alimentos quentes, tendo as seguintes caracteristicas bdsicas:

- Tampo superior executado em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 16, espessura de 1,59 mm,
medindo: 2.600 x 700 mm, provido de aberturas para encaixe de 07 recipientes GN’s 1/1-200;

- 02 Banho-maria em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, sendo 01 para
para 03 (trés) GN’s 1/1-200 e outro para 04 (quatro) GN’s 1/1-200, com aquecimento por meio de
resisténcias elétricas de imersdo de aco inox com poténcia de 3,0 kW e 4,0 kW respectivamente,
comandado por termostato automatico para controle de temperatura, acompanha bot3o liga/desliga,
situado em sua parte frontal;

- Gabinete com revestimento externo em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 20, espessura de 1,0
mm, nos 04 (quatro) lados, com 800 mm de altura, com portas frontais dotadas de dobradicas para
acesso as instalacdes hidraulicas e elétricas;

- Estrutura de apoio executada em perfis de aco inox AISI-304, com 06 pés tubulares do piso até o
tampo superior, em acgo inox AlISI-304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de 1,2 mm, dotados de
sapatas niveladoras em polipropileno e contraventamento em tubos de ago inox AlSI-304 de 1" de
diametro, espessura de 1,2 mm;

- Esteira bilateral lisa em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, com largura
de 300 mm, provida de suportes tipo maos francesas de aco inox-304;

- Prateleira superior executado em vidro temperado com espessura de 10 mm e protetor de
salivas frontal em vidro temperado com espessura de 10 mm, provida de 04 (quatro)
montantes tubulares em aco inox AlSI 304-18/8;

- Dimensdes totais do balcdo:



comprimento : 2.600 mm

largura: 1.300 mm

altura: 1.400 mm

- Poténcia total instalada ..: 7 KW-220V-BIFASICO

02.3 - MODULO DE DISTRIBUICAO REFRIGERADO BILATERAL — 02 UNIDADES Equipamento para
distribuir alimentos frios em refeitérios coletivos.

- Tampo superior com rebaixo para 03 recipientes Gastronorm GN’s 1/1-100, executado em
aco inox AlISI 304-18/8, bitola 16, espessura de 1,2 mm, com dreno no rebaixo;

- Gabinete com revestimento externo em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 20, espessura de 1,0
mm, nos 04 (quatro) lados, com 800 mm de altura, com porta frontal dotada de dobradica para acesso
a unidade condensadora e instalagdes elétricas;

- Conjunto frigorifico composto de compressor do tipo hermético, com controle de
temperatura digital, evaporador em tubo de cobre eletrolitico e demais acessérios
necessarios ao perfeito funcionamento, acompanha bot3o liga/desliga em sua parte frontal;

- Estrutura de apoio executada em perfis de aco inox AlISI-304 de 1” de diametro, com pés
tubulares em acgo inox AlSI-304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de 1,2 mm, dotados de
sapatas niveladoras em polipropileno e contraventamento em tubos de aco inox AlSI-304 de 1"
de diametro, espessura de 1,2 mm;

- Esteira bilateral lisa em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, com largura
de 300 mm, provida de suportes tipo maos francesas de aco inox-304;

- Prateleira superior executado em vidro temperado com espessura de 10 mm e protetor de salivas
frontal em vidro temperado com espessura de 10 mm, provida de 04 (quatro) montantes tubulares
em aco inox AlSI 304-18/8;

- Dimensdes totais do balcdo:

Comprimento: 1.200 mm

Largura: 1.300 mm

Altura: 1.400 mm

02.4 - MODULO DE DISTRIBUICAO REFRIGERADO PARA SOBREMESAS BILATERAL- 02 UNIDADES
Equipamento para distribuir alimentos frios em refeitdrios coletivos.

- Tampo com rebaixo para 02 recipientes Gastronorm GN’s 1/1-100, executado em ago inox AlSI 304-
18/8, bitola 16, espessura de 1,2 mm, com dreno no rebaixo;

- Gabinete com revestimento externo em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 20, espessura de 1,0
mm, nos 04 (quatro) lados, com 800 mm de altura; com porta frontal dotada de dobradicas para acesso
a unidade condensadora e instalagdes elétricas;



- Conjunto frigorifico composto de compressor do tipo hermético, com controle de temperatura
digital, evaporador em tubo de cobre eletrolitico e demais acessérios necessarios ao perfeito
funcionamento, acompanha bot3o liga/desliga em sua parte frontal;

- Estrutura de apoio executada em perfis de aco inox AlSI-304, com pés tubulares em aco inox AlSI-
304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de 1,2 mm, dotados de sapatas niveladoras em polipropileno
e contraventamento em tubos de aco inox AlSI-304 de 1" de didmetro, espessura de 1,2 mm;

- Esteira bilateral lisa em chapa de aco inox AISI 304-18/8, bitola 18, espessura de 1,2 mm, com largura
de 300 mm, provida de suportes tipo maos francesas de aco inox-304;

- Prateleira superior executado em vidro temperado com espessura de 10 mm e protetor de salivas
frontal em vidro temperado com espessura de 10 mm, provida de 04 (quatro) montantes tubulares
em ago inox AlISI 304-18/8;

- Dimensodes totais do balcdo:

Comprimento: 800 mm

Largura: 1.300 mm

Altura: 1.400 mm

02.5 — MESA PARA REFEITORIO DE 06 LUGARES — 50 UNIDADES SUPERFICIE

Sobreposta a estrutura. Em madeira MDF de 25mm de espessura, revestida em laminado melaminico
de baixa pressao texturizado em ambas as faces. Bordas chanfradas e arredondadas. Fixada a estrutura
da mesa através de parafusos de ago e buchas metdlicas.

ESTRUTURA

04 estruturas em “U” ligadas de duas em duas, com travamento através de outra estrutura em “U”
invertido, em tubo de aco com sec¢do redonda 1 %” em chapa #16 (1,50 mm) de espessura.

Dimensoes: 1800x800x750mm
COMPONENTES METALICOS

Todas as pecas metalicas recebem pré-tratamento de desengraxamento, decapagem e fosfatizacao,
preparando a superficie para receber a pintura. Pintura epdxi pé aplicada pelo processo de deposicdo
eletrostatica com polimerizacdao em estufa, com acabamento texturizado.

CADEIRA PARA MESA DE REFEITORIO ASSENTO

Em madeira MDF de 18 mm de espessura, revestida em laminado melaminico de baixa pressdo
texturizado em ambas as faces. Bordas arredondadas em 1802 com acabamento em seladora e verniz.
Fixada a estrutura da cadeira através de parafusos de aco e buchas metalicas.

ESTRUTURA



Estrutura da cadeira formada por tubos de ago com sec¢do redonda %” em chapa #16 (1,50 mm) de
espessura e %5” em chapa # 18 (1,20 mm) de espessura. Encosto em chapa de a¢o curvada para apoio
das costas.

COMPONENTES METALICOS

Todas as pecas metalicas recebem pré-tratamento de desengraxamento, decapagem e fosfatizacao,
preparando a estrutura para receber a pintura. Pintura epéxi-p6 aplicada pelo processo de deposicdo
eletrostatica com polimerizacdo em estufa, com acabamento texturizado.

02.6 — MESA PARA REFEITORIO DE 04 LUGARES — 56 UNIDADES SUPERFICIE

Sobreposta a estrutura. Em madeira MDF de 25mm de espessura, revestida em laminado melaminico
de baixa pressao texturizado em ambas as faces. Bordas chanfradas e arredondadas. Fixada a estrutura
da mesa através de parafusos de ago e buchas metdlicas.

Dimens0es:1000x800x750mm
ESTRUTURA

04 estruturas em “U” ligadas de duas em duas, com travamento através de outra estrutura em “U”
invertido, em tubo de aco com sec¢do redonda 1 %” em chapa #16 (1,50 mm) de espessura.

COMPONENTES METALICOS

Todas as pecas metalicas recebem pré-tratamento de desengraxamento, decapagem e fosfatizagao,
preparando a superficie para receber a pintura. Pintura epdxi pé aplicada pelo processo de deposicdo
eletrostdtica com polimerizagcao em estufa, com acabamento texturizado.

CADEIRA PARA MESA DE REFEITORIO ASSENTO

Em madeira MDF de 18 mm de espessura, revestida em laminado melaminico de baixa pressdo
texturizado em ambas as faces. Bordas arredondadas em 1802 com acabamento em seladora e verniz.
Fixada a estrutura da cadeira através de parafusos de aco e buchas metdlicas.

ESTRUTURA

Estrutura da cadeira formada por tubos de ago com segdo redonda %” em chapa #16 (1,50 mm) de
espessura e %" em chapa # 18 (1,20 mm) de espessura. Encosto em chapa de ago curvada para apoio
das costas.

COMPONENTES METALICOS

Todas as pecgas metalicas recebem pré-tratamento de desengraxamento, decapagem e fosfatizacao,



preparando a estrutura para receber a pintura. Pintura epdxi-p6 aplicada pelo processo de deposicao
eletrostatica com polimerizacao em estufa, com acabamento texturizado.

02.7- PASS THROUGH AQUECIDO COM 04 PORTAS - 01 UNIDADE

Pass Throuhg aquecido com 04 portas, gabinete com monobloco estrutural, totalmente em aco inox
padrdo AISI 304 liga 18/8 com acabamento escovado. Gabinete interno e externo em chapa de aco
inox AlSI 304, com paredes duplas com isolacdo térmica especial em poliuretano de alta densidade.

Suportes internos para grades ou recipientes GN 2/1 ou 1/1 em chapa de aco inox padrdo AlSI 304 liga
18/8, de 1”7, fixados em perfil “U”, proprios para encaixe de recipientes gastronormes, com regulagem
de altura. Acompanham 06 grades em acgo inox AISI 304. Portas fabricadas em chapa de ago inox
padrdo AISI 304 liga 18/8 inteiricas equipadas com sistema de fechamento magnético e puxadores
laterais em poliamida 6.0 (nylon). Isolagdo térmica especial em poliuretano injetado em todo o
gabinete. Com acabamento escovado externo e internamente. Dobradigas fabricadas em ago inox
proporcionando abertura total das portas (180 graus). Dreno interno no fundo do gabinete para
escoamento da agua de condensagao interna.

Pés em aluminio ou a¢o inox com sapatas niveladoras em polipropileno. Gaxetas de silicone para
vedacdo em todo o perimetro das portas. Chave comutadora com sinaleiro para acionamento das
resisténcias.

Termostato para regulagem da temperatura. Termémetro digital localizado no painel frontal.
Resisténcias elétricas aletadas blindadas em tubo de ago inoxidavel programadas para temperatura
(202 C/ 802 C), com comandos automatizados, protegidas para evitar acidentes na operacdo, controle
com programador digital e sistema de umidificacdo interna para perfeita conservagdo dos alimentos
aquecidos. Dimensdes: 1400 x 850 x 2050 mm. Poténcia: 4 KW/H — 220V.

Padrdo: Melhor inox ou qualidade superior.
02.8 - PASS THROUGH REFRIGERADO COM 04 PORTAS — 01 UNIDADE

Pass through refrigerado com 04 portas. Gabinete com monobloco estrutural totalmente em ago inox
padrdo AISI 304 liga 18.8 com acabamento escovado. Gabinete interno e externo fabricado em chapa
de aco inox AlSI-304, com paredes duplas com isolacdo térmica especial em poliuretano de alta
densidade.

Suportes internos para grades ou recipientes GN 2/1 ou 1/1, fabricados em chapa de aco inox padrdo
AISI 304 liga 18.8, de 1” x1”, fixados em perfis “U”, préprios para encaixe de recipientes gastronormes,
com regulagem de altura. Acompanham 06 grades em aco inox AlSI-304. Portas fabricadas em chapa
de aco inox padrdo AISI 304 liga 18.8 inteiricas equipadas com sistema de fechamento magnético e
puxadores laterais em poliamida 6.0 (nylon).



Isolacdo térmica especial em poliuretano injetado em todo o gabinete, fechamento magnético com
acabamento escovado externo e internamente. Dobradigas fabricadas em ago inox proporcionando
abertura total das portas (18092. Dreno interno no fundo do gabinete para escoamento da agua de
condensacgao interna. Pés em aluminio ou ago inox com sapatas niveladoras em polipropileno. Gaxetas
de Silicone para vedacdo em todo o perimetro das portas. Conjunto frigorifico composto de
compressor do tipo hermético, com controle de temperatura digital, para resfriamentos e
congelamentos: (182C/02C/+102C). Evaporador em tubo de cobre eletrolitico e demais acessoérios
necessarios ao perfeito funcionamento, acompanha bot3o liga/desliga. Dimens&es: 1400 x 850 x 2050
mm. Poténcia: 1/2 HP - 220V Padrio: Melhor Inox ou qualidade superior.

02.9 - BEBEDOURO ELETRICO TIPO PRESSAO EM ACO INOX — 01 UNIDADES

Tampo superior e gabinete em ago inox fosco; tipo coluna; Reservatdério de dgua em ago inox AlSI 304
18/8, com serpentina externa em cobre, isenta de chumbo, envolta com material de isolagdo térmica;
capacidade de armazenamento de aproximadamente de 12 Litros/hora. Dreno para limpeza; sifdo na
saida do esgoto, tubulagGes atdxicas, com filtro de agua integrado; Termostato de temperatura
regulavel de 4° a 15°C; Duas torneiras em latdo cromado: jato para boca e outra para copo, ambas com
regulagem de jato de dgua. Filtro de agua com carvao ativado impregnado com prata coloidal e vela
sinterizada de dupla agao; Compressor 47 de refrigeracdo silencioso e de alto rendimento; Tensao
220V; Protetor térmico para caso de superagquecimento.

Dimensdes: Altura:
960 mm Largura:

335 mm
Profundidade: 290 mm

02.10 - BEBEDOURO ELETRICO TIPO PRESSAO CONJUGADO EM ACO INOX — 02 UNIDADES

Constituido de dois gabinetes em chapa de aco inox fosco e tampos superiores confeccionados em ago
inoxiddvel, sendo os dois Gabinetes conjugados e de tamanhos diferentes, um dos quais, compativel
ao uso infantil, e outro gabinete dimensionado para adulto. Reservatdrio de dgua em ago inox AlISI 304
18/8, com serpentina externa em cobre, isenta de chumbo, envolta com material de isolagdo térmica;
capacidade de armazenamento de aproximadamente de 12 Litros/hora; Dreno para limpeza; sifdo na
saida do esgoto, tubulacGes atodxicas, com filtro de agua integrado; Termostato de temperatura
regulavel de 4° a 15°C; Trés torneiras em latdo cromado: 02 (duas) jato para boca e outra para copo,
todas com regulagem de jato de agua. Filtro de dgua com carvao ativado impregnado com prata
coloidal e vela sinterizada; Compressor de refrigeracao silencioso e de alto rendimento; Tensdo 220V,

Dimensoes:
Altura: 960 mm
Largura: 335 mm

Profundidade: 290 mm

03 — COPA DE HIGIENIZAGAO DE PANELAS



03.1 - ESTANTE EM ACO INOX - 06 UNIDADES

Estante para diversos, dotada de 4 planos gradeados,confeccionados em perfil tipo "u" em aco
inoxidavel, AISI 304 18.8, bitola 16, espessura de 1,25 mm; montante (pés) modulados de aco
inoxidavel, AISI 304 18.8 com 1 % polegadas de diametro e espessura de 1,2 mm ; moldura dos planos
em chapa de aco inox tipo AISI 304 18.8, bitola 16, espessura de 1,25 mm. parafuso, porca e arruela
em aco inoxidavel, AISI 304 18.8; capacidade de 180 Kg por prateleira, dotados de sapatas niveladoras
em polipropileno, acabamento polido e acetinado medindo: 1200 x 600 x 1650 mm

04 — SELEGAO E HIGIENIZAGAO DE CEREAIS

04.1 — CARRO PARA HIGIENIZAGAO E TRANSPORTE DE CEREAIS — 02 UNIDADES

Carro para cagamba basculante executada em chapa de ago inox AlSI 304-18/8, bitola 16, espessura
de 1,5 mm com acabamento escovado, acabamento sanitario, dotado de bordas inferiores, com 35
mm de altura e 35 mm de largura em todos os lados, provida de anteparo perfurado fixado na cagamba
para escoamento de agua e retenc¢do de grdos (arroz) em acgo inox e 02 algas laterais no mesmo
material fixados por solda no recipiente, guiddo executado em tudo de ago inox AlSI 304-18/8, com
didmetro de 1 polegada, estrutura inferior executada em tubos de aco inoxidavel AlSI 304-18/8, com
diametro de 1 % polegadas, com contraventamento nas laterais, equipada com mancais com travas
que permitem bascular a cagamba sem que esta saia do eixo, dotada de rodizios revestidos de
poliuretano com 5 polegadas de diametro, sendo: 02 (dois) fixos e 02 (dois) giratérios com freio,
capacidade: 90 litros, dimens3o da cagamba: 750 x 470 x 750 mm. Dimensao do suporte: Altura: 700
mm.

Padrdo: Melhor Inox ou qualidade superior.

05 - COCCAO

05.1 — CALDEIRAO INDUSTRIAL A GAS/VAPOR COM TAMPA AUTOCLAVADA — CAP.: 500 LITROS
— 02 UNIDADES

Cilindrico, alto gerador de vapor, autoclavado, capacidade de 500 Litros. Construido totalmente em
aco inoxidavel AISI 304 — 18 / 8 (corpo inferior, cdmara de vapor, revestimento interno e externo),
acabamento escovado, fundos e laterais em aco inox extra reforcados. Fabricado de acordo com a
NR13.

TAMPA AUTO CLAVADA: Construido em aco inoxidavel equipado com valvula de seguranca,
torniquetes extra reforcados, fechamento hermético através de gaxeta de vedacdo de abertura e
fechamento composto por amortecedores especiais, cabo extensor em aco inoxidavel com manipulo
em baquelite. Provida de junta de borracha atodxica de silicone.



CORPO INTERNO: Isolamento térmico em |3 de rocha (atdxico), provido de camara de vapor em ago
inox abrangendo todo o fundo e as laterais do recipiente de coc¢do. Dotado de valvula de seguranca
em latdo cromado, desaeracdo e quebra - vdcuo. Recipiente de coccdo com amplos raios de
concordancia entre fundo e as laterais. Queimadores tubulares multiperfurados em ago inox com facil
sistema de remoc¢do, comandado por registro de gas do tipo industrial, reforcado, cromado, com duas
graduacgdes de chamas.

Acionamento de partida através de chave elétrica, |lampada piloto para informacao de funcionamento.

Acendimento automdtico com protec¢do contra dgua. Sistema automatico de alimentagdo de dgua na
camara de vapor; sistema autocampusmatico de nivel de agua (vdlvula solendide). Valvula de
seguran¢a com lampada piloto, para fechamento de gas, sensor de chamas; sistema automatico de
seguranca contra falta de gas.

CORPO EXTERNO: Entrada de dgua quente e dgua fria para alimenta¢do da panela através de registro
de esfera em acgo inoxidavel com didametro de % polegadas, com conexdes e registro de fecho répido,
também em aco inox. Registro de esfera para escoamento de alimentos e liquidos do recipiente de
cocgao em tubo de ago inox, dotado de filtro inox e diametro de 1% polegadas com conexdes e registro
de fecho rapido diametro de 1 % polegadas, também em ag¢o inox com prolongador. Mandmetro em
ago inox com glicerina a prova de vapor para leitura e controle visual de pressdo na cdmara de vapor
com escala de 0 a 2 Kgf/cm?.

Com manipulador (botdes) em baquelite de formato anatémico. Pés com sapatas reguldveis em
aluminio fundido com rosqueamento embutido. Consumo de gas: 4,2 kg GLP / h. Dimensdes: 1400 x
900 mm de diametro.

Padrdo: PPienk ou qualidade superior.

05.2 — CALDEIRAO INDUSTRIAL A GAS/VAPOR COM TAMPA AUTOCLAVADA — CAP.: 300 LITROS
— 02 UNIDADES

Cilindrico, alto gerador de vapor, autoclavado, capacidade de 300 Litros. Construido totalmente em
aco inoxidavel AlSI 304 — 18 / 8 (corpo inferior, cAmara de vapor, revestimento interno e externo),
acabamento escovado, fundos e laterais em acgo inox extra reforcados. Fabricado de acordo com a
NR13.

TAMPA AUTO CLAVADA: Construido em aco inoxiddvel equipado com valvula de seguranga,
torniquetes extra reforcados, fechamento hermético através de gaxeta de vedacdo de abertura e
fechamento composto por amortecedores especiais, cabo extensor em ago inoxidavel com manipulo
em baquelite. Provida de junta de borracha atodxica de silicone.

CORPO INTERNO: Isolamento térmico em |3 de rocha (atdxico), provido de cdmara de vapor em ago
inox abrangendo todo o fundo e as laterais do recipiente de coc¢do. Dotado de vélvula de seguranca
em latdo cromado, desaeracdo e quebra - vacuo. Recipiente de coc¢do com amplos raios de
Concordancia entre fundo e as laterais. Queimadores tubulares multiperfurados em aco inox com facil
sistema de remocdo, comandado por registro de gas do tipo industrial, reforcado, cromado, com duas
graduacdes de chamas.

Acionamento de partida através de chave elétrica, lampada piloto para informacdo de funcionamento.
Acendimento automatico com protecdo contra dgua. Sistema automatico de alimentacdo de dgua na
camara de vapor; sistema autocampusmatico de nivel de agua (valvula solendide). Valvula de



seguranca com lampada piloto, para fechamento de gds, sensor de chamas; sistema automatico de
seguranca contra falta de gas.

CORPO EXTERNO: Entrada de dgua quente e agua fria para alimentacdo da panela através de registro
de esfera em aco inoxidavel com diametro de % polegadas, com conexdes e registro de fecho répido,
também em aco inox. Registro de esfera para escoamento de alimentos e liquidos do recipiente de
coccdo em tubo de aco inox, dotado de filtro inox e didmetro de 1% polegadas com conexdes e registro
de fecho rapido didmetro de 1 % polegadas, também em aco inox com prolongador. Mandmetro em
aco inox com glicerina a prova de vapor para leitura e controle visual de pressdao na cdmara de vapor
com escala de 0 a 2 Kgf/cm?.

Com manipulador (botdes) em baquelite de formato anatdomico. Pés com sapatas reguldveis em
aluminio fundido com rosqueamento embutido. Consumo de gas: 4,2 kg GLP / h. Dimensdes: 1400 x
900 mm de diametro.

Padrdo: PPIENK ou qualidade superior.
05.3 — FOGAO A GAS DE CENTRO COM 08 TREMPES — 01 UNIDADE

Fogdo Industrial a Gas: tampo superior refor¢ado, estruturais, monobloco pés em ago inox AlSI-304 —
18/8; fabricado em chapa de aproximadamente 4 mm de espessura. Dotado de bandejas aparadoras
de residuos também em aco inox. Estrutura em perfil “L”, em ago inox 40 x40 mm, quadro superior em
perfil”U”, em ago inox, medindo aproximadamente 10 x 35 cm, soldados em atmosfera inerte de gas
argénio pelo processo TIG (Tungsténio Inerte Gas),com acabamento fino acetinado e cantos
arredondados. Dotado de grelhas removiveis em ferro fundido, medindo aproximadamente 40 x 40
cm, com 08 queimadores duplos com espalhadores (maior e menor), também em ferro fundido.
Sapatas reguldveis em polipropileno. Painel de comando em ambos os lados executado em ago inox
AISI 304, registro de gas tipo industrial, reforgado, cromado, com manipulador(botdes) em baquelite
reforcado; ergondmicos de acionamento e facil regulagem de chamas. Medidas aproximadas: 210 x
110 x 85 cm. Consumo de gas: 3Kg de GLP/h.

05.4 - LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL BASCULANTE — 02 UNIDADES

Liquidificador industrial basculante, capacidade de 25 litros, possui hélices trituradoras em aco inox,
copo em aco inox AlSI 304-18/8, com constelas estampadas, protec¢do do motor em aluminio fundido
polido, tampa em aco inox, pés em forma de cavaletes construidos em aco inox e sapatas
antiderrapantes ¢/ trava do sistema basculante acionada por pedal, permitindo o trabalho facil e
seguro para o operador; 1.1/2cv, 3500 rpm, monofasico, 110/220 Volts, 50/60 hz; Dimensdes: 450 x
580 x 1215mm.

Padrdo: Siemsem ou qualidade superior.
05.5 - CHAPA BIFETEIRA - 01 UNIDADE

Construcdo em aco inoxidavel AISI 304, liga 18/8, com acabamento escovado; Chapa superior de
cocgao lisa em ago carbono com espessura de %”; Queimadores tubulares a gas em ago inox e grande
durabilidade e eficiéncia; Valvulas de gas para ajuste da chama, fogo alto ou baixo; 02 zonas de
aquecimento com controles independentes; Gaveta coletora de residuos em aco inoxidavel;Sistema
de acendimento externo;

Painel de comando frontal em aco inoxidavel com registro de gas, tipo industrial, reforcado, cromado;



Botdes em baquelite com formato anatémico e de facil regulagem da chama; Estrutura inferior com
prateleira gradeada em aco inoxidavel.Sapatas regulaveis com 150 mm de altura em polipropileno com
alma de aco; Protecdo contra falta de chama opcional; Controle automadtico de temperatura opcional;

Pressdo do gas: GLP 285mmCA — GN 200mmCA. Dimensdo: 1000 x 1000 x 900 mm Padrdo: PPienk,
Berta ou qualidade superior.

06 — RECEPCAO (CAIS)

06.1 - CARRO PLATAFORMA EM ACO INOX AlISI-304 — 03 UNIDADES

Plataforma executada em chapa de aco inox AlSI 304-18/8, bitola 16, espessura de 1,5 mm com reforco
em chapa de aco inox AISI 304 18/8, espessura de 3,1 mm, guid3do executado em tubo de aco inox AlSI
304- 18/8 de 1 ¥ polegadas de didmetro com refor¢o na base com chapa de aco inox AlSI 304 18/8,
espessura de 2,0 mm e anteparo na parte interna do guidao, rodizios sobre suporte reforcado de 5
polegadas de diametro, com revestimento de poliuretano, sendo: 02 (dois) fixos e 02 (dois) giratérios
com freio.

Dimensdes: comprimento 1250 x largura 650 x altura 800 mm. Capacidade: 500 Kg. Padrao: Melhor
Inox ou qualidade superior.

06. 2 - CARRO CHASSI EM ACO INOX AlSI-304 — 10 UNIDADES

Carro tipo Chassis para transporte de caixas isotérmicas e monoblocos pldsticos, fabricado em ago inox
AISI 304 padrdo 18/8, medidas internas aproximadas: C: 720 x L: 430 x mm, dotados de quatro rodizios
com 04 polegadas de diametro, sendo dois fixos e dois giratérios com trava.

06. 3— ESTANTE EM ACO INOX - 08 UNIDADES

Estante para diversos, dotada de 4 planos gradeados,confeccionados em perfil tipo "u" em ago
inoxiddvel, AISI 304 18.8, bitola 16, espessura de 1,25 mm; montante (pés) modulados de aco
inoxiddvel, AlSI 304 18.8 com 1% polegadas de diametro e espessura de 1,2 mm ; moldura dos planos
em chapa de ago inox tipo AISI 304 18.8, bitola 16, espessura de 1,25 mm. parafuso, porca e arruela
em aco inoxiddavel, AlSI 304 18.8; capacidade de 180 Kg por prateleira, dotados de sapatas niveladoras
em polipropileno, acabamento polido e acetinado medindo: 1400 x 50 x 1650 mm

07 — DIVISAO DE MATERIAL E LIMPEZA (DML DA COZINHA)

07.1 - CARRO PARA TRANSPORTES DE RECIPIENTES GASTRONORMS — 02 UNIDADES

Estrutura executada em tubos de ago inox AlSI 304-18/8 com 1 % polegadas de didmetro, provida de
14 (quatorze) pares de cantoneiras “L” em aco inox AlSI 304-18/8, bitola 16, espessura de 1.59 mm
espacadas de 75 mm, para encaixe de recipientes gastronorms 2/1, sendo o primeiro par de
cantoneiras a 550 mm de altura do piso, 04 (quatro) rodizios extra-reforcados de 5 polegadas de
diametro, com revestimento em borracha, sendo: 02 fixos e 02 giratdrios com freio, capacidade: 12



recipientes GN’s 2/1-65, medindo: 612 x 657 x 1.600 mm.

08 — DESPENSA GERAL (ALMOXARIFADO)

08.1 — ESTANTE EM CHAPA DE ACO PINTADA COM 06 PLANOS — 11 UNIDADES

Estante em chapa de ago carbono pintada com 06 planos lisos, reguldveis e quatro colunas em forma
de “L” perfuradas, sendo os planos em chapa # 16 com borda frontal de 30mm e inferior de 10mm,
fixados as colunas por parafusos e porcas, com dois reforgcos em dmega confeccionados em chapa de
agco com espessura de 0,95mm em cada prateleira, para suportar carga de até 180 Kg por prateleira.
Montantes em chapa # 14, dotada de armacao tipo “X” no fundo e nas laterais confeccionados em
chapa de ago com espessura de 2,8mm, com as bordas fixadas com parafusos nas colunas através de
furos no centro de suas extensGes. As pecas deverdao receber tratamento antiferruginoso. Pintura
eletrostdtica, a camada de tinta deverd possuir acabamento liso e livre de defeitos. Os componentes
ou partes da estante com os quais o usudrio entra em contato ndo deverdo possuir rebarbas ou cantos
vivos. Pés reguldveis em polipropileno de alto impacto.

Dimensdes: 920 x 400 x 1980 mm Padrao: Amapa ou qualidade superior.

08.2 — BALANGA ELETRONICA PESADORA - 02 UNIDADES

Capacidade de 30 Kg com divisdo em gramas; 10 gramas; passagem minima de 40 gramas; bandeja em
aco inoxidavel de 360 x 250 cm; teclado de alta resisténcia em policarbonato; dotado de RS 232; Kit de
bateria interna (sistema no break), display led indicador de peso com no minimo 6 digitos; cobertura
em plastico ABS injetado; base construida em aco inox; pés reguldveis. Funcoes: tara, fixa, data 1, data
2 e cddigo; display operador e cliente com 16 digitos; chave seletora de tensdo 110/220 V; alimentac¢do
freqliéncia 50 — 60 Hz.

Padrdo: Toledo, Filizola ou qualidade superior.

08.3 - CARRINHO TIPO SUPERMERCADO — 02 UNIDADES

Capacidade 180 L, cesto em arame com no minimo 4,2 mm de espessura, sem abertura na parte
traseira, acabamento zincado, sem porta-bebé e com estrado, com rodas de borracha termoplastica.

08.4 — ESTRADO DE ACO INOX — 10 UNIDADES

Estrado de aco inox AlSI-430, com plano superior gradeado, estrutura de apoio executada em perfis
de aco inox AlSI-430, com pés tubulares em ago inox AlSI-304 com 1 1/2" de didmetro e espessura de
1,2 mm, dotados de sapatas niveladoras reforcadas em polipropileno e contraventamentos em tubos
de aco inox AlISI-304 de 1" de diametro, espessura de 1,2 mm. Dimensdes: 1100 x 1100 x 250 mm.
Capacidade: 800 kg/m?.

Padrdo: Melhor Inox ou qualidade superior.

09 — PRE-PREPARO DE CARNES (ACOUGUE)



09.1 - PICADOR DE CARNES COM GABINETE EM ACO INOX — 01 UNIDADE

Gabinete construido em aco inox AlSI-304, bandeja construida em aco inox AlSI-304 com acabamento
especial e sistema de seguranca conforme NBR13767/2002 redutor com 4 engrenagens
helicoidais,extremamente resistentes e silenciosas, trabalhando imersas em banho de dleo, Carter
blindado, bocal fabricado em aco inox AlSI-304, projetado com 4 ranhuras, caracol fabricado em aco
inox AISI-304 com maior vazdo para a carne, volante fabricado inteiramente em aco inox 304 ou ferro
fundido estanhado, com 04 discos perfurados com 3, 5, 8 e 15 mm aproximadamente, em aco com
tratamento térmico, e 02 facas cruzetas em aco forjado com tratamento térmico, um socador de
altileno. Pés de poliestireno. Capacidade de 700 kg/h.

- Dimensdes: 865 x 410 x 515 mm

- Motor: 3 CV — Trifasico — 220/380 Volts.
-Frequiéncia:50/60hz

Padrdo: CAF ou qualidade superior

09.2 — AMACIADOR DE BIFES — 01 UNIDADE

Dotado com manipulo de retrocesso, gabinete monobloco, tampa protetora dos pentes, pentes
e rolos construidos em ago inox AISI 304-18/8, mancais em polipropileno, rolos com eixo
sextavado, facilitando a montagem e desmontagem, protetor inferior, em aco inox. Sapatas
antiderrapantes em poliestireno, provido de gancho para retirada dos rolos. Kit para cortar a
carne em tiras. Chave Liga-Desliga, com protecao antichoque.

Capacidade: 400 Kg/h

Motor: 1/2 CV — Bifasico — 110/220 Volts. Padrdo: CAF ou qualidade superior

10 - PRE-PREPARO DE VEGETAIS

10.1 - MAQUINA DESCASCADORA DE LEGUMES — 01 UNIDADE Caracteristicas técnicas:

-Capacidade de producdo:

-Tempo de operag¢do aproximado: 2 min.
-Producdo por operacdo: 17 / 20 Kg.

-Producdo horaria: 500 / 600 Kg.

-Caracteristicas Construtivas:

- Corpo fabricado em ferro fundido.



Revestimento lateral com abrasivo.

Sistema de transmissao por meio de correias tipo Renold.

Disco abrasivo removivel.

Tampa superior em aluminio fundido. Caracteristicas funcionais:

Acionamento por chave pacco localizada na parte externa lateral.

Alimentagao por abertura superior.

Descarga através de porta frontal com sistema de trava simplificado.

Remocgao do residuo por dgua corrente com saida na parte frontal.

Poténcia elétrica de alta performance: Motor: 1 Cv. 8-870 Rpm, blindado contra poeira e jato d’agua
tipo TFVE. Grau de protegao I.P 55-ABNT

Tensdo: 220/380/440 Volts, trifasico. 60 Hz Pontos hidraulicos:

Ponto Diam.

Entrada de agua: 1/2".

Saida de esgoto: 75 mm (flexivel). Dimensdes:

Diametro: 560 mm.

- Altura: 825 mm.

- Peso aproximado: 140 Kg

Padrdo: Mecanica Leve ou qualidade superior
10.2 - CAIXA PARA DECANTAGCAO — 02 UNIDADES

Caixa para decantacdo em acgo inox AlSI 304-18/8, bitola 20, espessura de 1,0 mm, com cesto perfurado
em aco inox AlSI 304-18/8,

Dimensodes: 400 x 500 x 500 mm.
10.3 - PROCESSADOR DE ALIMENTOS — 02 UNIDADES

Processador de alimentos com gabinete, carcaga, haste e conjunto de tampa superior e tubos de
alimenta¢do em aluminio anodizado, provido de chave de seguranga para reabastecimento. Corpo
inclinado para féacil operacdo. Tubo longo para alimentacgdo, que permite o corte continuo de produtos
longos e de pequeno didmetro. Provido de interruptor de seguranca, de modo a ndo permitir que o
processador funcione quando a placa empurradora estiver fora de posicdo ou a tampa estiver aberta.
Com 12 discos cortadores removiveis e substituiveis de aluminio fundido ou poliuretano, com laminas
de aco inoxidavel. (placas: fatiadadoral, 5; 4; 10 e 14 mm, placa fatiadora ondulada 4,5 mm, placa



desfiadora 1,5; 3 mm, placa raladora de queijo tipo parmesao, placa julienne-batata palito 8 mm, placa
julienne-batata palha 2,5 mm, placa quadriculadora 7,5 e 15 mm, mais 02 discos cortadores- placa
fatiadora 4 mm e placa desfiadora 3 mm. Nao requer ferramentas para montagem e desmontagem da
tampa e placas de corte para limpeza.

Provido de soquete em plastico resistente, escova para higienizacdo de discos e suporte para
armazenamento dos discos.

Producdo: 540 Kg/h ou 9 kg por minuto. Alimentacdo: 220 V/60 hz/ monofasico. Padrdo: Hobart ou

qualidade superior

10. 4 — PANELAS COM CAPACIDADE DE 50 L, TRANSPORTE DE INSUMOS DIVERSOS EM MATERIAL
INOXIDAVEL - 11 UNIDADES

10. 5 - PLATAFORMA REDONDA COM RODINHAS PARA TRANSPORTE DE PANELA COM
CAPACIDADE DE 50 L — 05 UNIDADES

10. 6 — BALANCA DA MARCA BALMAK, CAPACIDADE DE 500 KG — 01 UNIDADE

11 - DIVERSOS

11.1 - ROUPEIRO EM AGO PINTADO PARA VESTIARIO COM 04 DIVISOES — 15 UNIDADES

Roupeiro de aco ndao desmontavel. Possui 04 portas (grandes) em aco com dobradica interna (evitar
arrombamento), com abertura minima da porta de 1352. Refor¢o interno, tipo 6mega, no sentido
vertical no centro de cada porta, com largura de 10 cm. Fechamento através de pitdo (dispositivo para
cadeado) e fechadura tipo Yale. Dotado de 04 venezianas por porta para ventilagao, 01 divisdo vertical
para separac¢do de roupas limpas e sujas e 01 horizontal para cal¢ados para cada compartimento,
cabides de encaixe e porta etiqueta para identificacdo do usudrio, pés regulaveis em polipropileno de
alto impacto na cor preta com fixacao através de canaletas, oferecendo assim maior seguranca do
usudrio. O produto deve permitir o alinhamento em série ilimitado, através de parafusos sextavados.
Produto de acordo com a Norma NR-18 do Ministério do Trabalho.

Confeccionado em chapas de aco n2 22 (0,75 mm). Tratado pelo processo anticorrosivo a base de
fosfato de zinco e pintura eletrostatica na cor cinza cristal. Dimensdes: Externas: 1975 mm x 1000 mm

x 400 mm.

Padrdo: AS Mdveis de A¢o, Amapa ou qualidade superior.

11.2 - CATRACA PEDESTAL MECANICA — 01 UNIDADE

Para uso continuo de grande demanda. Fabricada em aco inox, com 03 bragos em tubo de aco inox
polido; Unilateral; fechadura para acesso interno; sistema de amortecimento do giro dos bracos;
reforgos estruturais; travamento dos bracos em um sentido de giro; contador analégico com 05 casas;



dotado de um botdo interno que zera o contador; dimensdes aproximadas: AxLx C107,9x 22,7 x 69,4
cm.
Padrdo Wolpac / Henry

11.3 - CATRACA PEDESTAL ELETRONICA COM LEITORA CODIGO DE BARRAS — 02 UNIDADES

Para uso continuo de grande demanda. Fabricada em aco inox, com 03 bracos em tubo de aco inox
polido; Unilateral; fechadura para acesso interno; sistema de amortecimento do giro dos bracos;
reforcos estruturais; travamento dos bracos em um sentido de giro; contador analégico com 05 casas;
dotado de um botdo interno que zera o contador; dimensdes aproximadas: Ax Lx C 107,9x 22,7 x69,4
cm.

Padrdo Wolpac / Henry

11.4 - LAVADORA DE ROUPAS 9 KG — 01 UNIDADE

Com a seguinte descrigdo:

-Turbo capacidade minima para 9 Kg. Filtro pega-fiapos no agitador. No minimo 3 niveis de dgua. Cesto
em ac¢o inox com gabinete de aco galvanizado. Lava, enxuga, centrifuga. Tipo de Painel: Eletro-
Mecanico. Tipo de Agua: Fria/Quente. Tipo de Abertura: Superior. Programas de lavagem de no
minimo 10 programas.

-Ciclos de lavagem de no minimo 10 ciclos. Anel Hidrocompensador. Agitador Dual Action. Filtro

-Autolimpante. Pés traseiros antiderrapantes. Sistema de enxdgue com possibilidade de 2 (duas)
temperaturas para melhor eliminagdo de detergentes. Alimentacdo: 110 V ou 220 V. Eficiéncia
Energética:A. Consumo aproximado de Energia: 0,26 KWH/ por ciclo. Consumo aproximado de Agua:
12,6 litros por lavagem. Capacidade de Roupa Seca: 9 Kg. Centrifugacdao 800 RPM. Temperatura da
Agua Fria:

Cor: Branca.

Padrdo: Brastemp ou Electrolux.

11.5 - SECADORA DE ROUPAS DE PISO AUTOMATICA —01 UNIDADE

Capacidade para 10 Kg de roupa centrifugada (Umida), possuindo no minimo 08 programas de
secagem, porta de vidro temperado com sistema de seguranca, porta reversivel, pés nivelados e anti
derrapantes, tubo de exaustdo, sete programas, ciclo amaciante, ciclos especiais, flexibilidade de
instalacdo, LED indicador de limpeza do filtro, op¢do de aquecimento suave, poténcia minima de 2000
W, temperatura mdaxima do ciclo delecado 45 graus C, temperatura maxima do ciclo normal 60 graus
C, 110 ou 220V, velocidade do cesto com roupas 56 RPM, dimensdes aproximadas 83 x 61 x 58 cm,
peso aproximado 40,5Kg, garantia de 1 ano, na cor branca. Padrdo: Electrolux.

11.6 — COLETOR DE LIXO TIPO CONTAINER — 03 UNIDADES

Resistente as varia¢des climaticas e intempéries; produzido com polietileno de alta densidade (PEAD),
com matéria prima resistente que receba absorvedores e estabilizadores de luz U.V; resistente a
impactos leves, de facil manuseio tanto para o transporte quanto para limpeza; dotado de superficies



interna polida e cantos arredondados; dotados de quatro rodas de aro externo em borracha macica
de 8”, sendo duas fixas e duas méveis; com travas de seguranca nas duas rodas. Dreno para liquidos,
tampa basculante com dobradica em metal, tratadas com pintura em epdxi, contra corrosao e dotada
de pinos para bascular nas laterais. Compativel com sistema de coleta mecanizada; Volume: 1000
litros; Capacidade de carga: de até 400 kg; peso: 63 Kg; dimensdes: A x Lx P 1330 x 1360 x 1090 mm;
Na cor: cinza;

Padrdao: CGM ou qualidade superior.

11.7 - FREEZER HORIZONTAL — 01 UNIDADE

Freezer horizontal, com capacidade para 420 L, dimensdes aproximadas: (1,33 x 0,65 x 0,93n),
termostato de dupla fungdo; painel de controle com termostato e trés leds (compressor, energia e fast
- freezing) e duas teclas; cantos arredondados. Condensador embutido; dreno frontal, dotado de 04
(quatro) pés com rodizios; grades removiveis; cesto de estocdveis; provido de 02 (duas) tampas
superiores; balanceadas; resistentes a corrosdo e a impactos; com baixo ruido. Na cor branca.

Padrdo Consul ou qualidade superior.

11.8 - CLAVICULARIO — PORTA CHAVES — 01 UNIDADE

Capacidade para 60 chaves, confeccionado em ago fosfatizado, na cor cinza, contendo indice,
plaguetas amarelas numeradas, buchas e parafusos. Completo.

12. RECIPIENTES E UTENSILIOS

12.1 - RECIPIENTE GASTRONORM 1/1 —05 UNIDADES

Revestido de esmalte de granito, para confeccdo de ovos fritos, tortas e pizzas, etc. Padrao

Engefood/Tramontina ou qualidade superior.

12.2 - RECIPIENTE GASTRONORM, MOD. GN 1/1 65 mm LISA — 80 UNIDADE

Provido de alcas méveis, cantos arredondados e reforgados com bordas largas e lisas. Totalmente
produzido em aco inoxidavel, AlISI 304, liga 18/8, 0,8 mm, capacidade para aproximadamente 9 litros,
com dimensodes externas: 530 mm x 325 mm, dimensdes internas: 505 mm x 300 mm e profundidade
de 65 mm.

Padrdo Engefood/Tramontina ou qualidade superior.

12.3 - PICADOR MANUAL DE LEGUMES - 03 UNIDADES

Picador de legumes tipo industrial manual, estrutura em aluminio fundido, pintura martelada, navalha
em aco inoxidavel com cortes dos 2 lados, cambiaveis, em formato quadrangular no corte de 9,5 mm,
base com tripé em tubo de aco 1020 ( grande de 5/8), com altura de aproximadamente 112 cm, com



pé.

12.4 - CONTENTOR BRANCO PARA FRIGORIFICO — 30 UNIDADES

Contentor branco, fechado para frigorifico, reforco e encaixe para empilhamento com trava nas 04
laterais. Encaixe vazio com efeito telescépico e redugdo de volume. Dimens&o: 61,5 x 42 x 18 (cm) C x
LxA.

Encaixavel e empilhdvel, construida em polietileno de alta densidade, 100% virgem, com capacidade
aproximada de 40 litros.

12.5- CONTENTOR VAZADO BRANCO PARA HORTIFRUTI — 50 UNIDADES

Contentor vazado branco para hortifruti, reforco e encaixe para empilhamento com trava nas 04
laterais, com laterais arredondadas, parte inferior refor¢ada, com acabamento na base central inferior
exclusivo para manual. Encaixavel e empilhdvel, construido em polietileno de alta densidade, 100%
virgem, com as seguintes dimensdes: 55,5x 36 x 31 (Cx Lx A). Cubagem: 3 um /0,1188 metros cubicos,
com capacidade aproximada de 50 litros.

12.6 - GAVETA PARA HIGIENIZAGAO DE TALHERES — 05 UNIDADES

Confeccionada em plastico (anti-choque), indeformavel e resistente a corrosao por agentes quimicos
e a alta resisténcia, injetada com material que evita a penetracdo de residuos e bactérias. Utilizada
para higienizacdo em maquina de lavar bandejas, com capacidade para 16 (dezesseis) unidades, com
prolongador e 2 grades, com as seguintes dimensdes: medidas externas: altura x largura x
comprimento — 12,5 x 50 x 50 cm. Padrao Marfinite ou qualidade superior

12.7 - GAVETA PARA HIGIENIZAGAO DE BANDEJAS — 32 UNIDADES

Confeccionada em plastico (anti-choque), indeformavel e resistente a corrosao por agentes quimicos
e a alta resisténcia, injetada com material que evita a penetracdo de residuos e bactérias. Utilizada
para higienizagdo em maquinas de lavar bandejas, com capacidade para 08 (oito) unidades, com as
seguintes dimensdes: 500 x 500 mm.

Padrdo marfinite ou qualidade superior
12.8 - GRELHA 1/1 — 50 UNIDADES

Construida totalmente em aco inox AlSI 304, para preparo de carnes assadas, grelhados, etc. Padrdo:
Tramontina, Gastrinox ou qualidade superior.

12.9 - TAMPA RECORTADA COM ALCA — 34 UNIDADES

Confeccionada em aco inoxidavel, AlSI 304, liga 18/8 — 0,8 mm e dimensdes 530 x 325 mm. Padrio:
Tramontina ou qualidade superior;

12.10 - RECIPIENTE GASTRONORM — MOD. — 1/1 200 — 32 UNIDADES

Provido de alcas méveis, cantos arredondados e reforcados com bordas largas e lisas. Totalmente
produzido em aco inoxidavel, AlSI 304, liga 18/8 — 0,8 mm, com capacidade para aproximadamente 28



litros, com dimensdes externas: 530 mm x 325 mm, dimensdes internas: 505 mm x 300 m e
profundidade de 200 mm, composta de tampa recortada com alc¢a, confeccionada em aco inoxidavel,
AISI 304, liga 18/8 — 0,8 mm e dimensdes 530 x 325 mm. Padrdo: Tramontina.

12.11 - RECIPIENTE GASTRONORM — MOD. — 1/1 100mm, PERFURADO — 15 UNIDADES

Recipiente gastronorm 1/1 — 100 mm, perfurado, com alca, confeccionado totalmente em aco
inoxidavel AISI 304.

Padrdao Tramontina ou qualidade superior.

12.12 - RECIPIENTE GASTRONORM — MOD. — 1/1 100 — 31 UNIDADES

Provido de algas méveis, cantos arredondados e reforgados com bordas largas e lisas. Totalmente
produzido em ago inoxidavel, AlSI 304, liga 18/8 — 0,8 mm, com capacidade para aproximadamente 14
litros, com dimensdes externas: 530 mm x 325 mm, dimensdes internas: 505 mm x 300 m e
profundidade de 100 mm, composta de tampa recortada com al¢a anatomica de facil manuseio,
confeccionada em ago inoxidavel, AlSI 304, liga 18/8 — 0,8 mm e dimensdes 530 x 325 mm.

Padrdo: Tramontina.

12.13 - EXTINTORES DE INCENDIO — 04 UNIDADES (03 extintores carregados no saldo e 01 extintor
carregado no cais).
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